Un viaggio tra i sapori, tra i prodotti
deccellenza, piit 0 meno conosciuti, che

le vallate parmensi producono grazie alla
volonta, all’impegno e all’ingegnosita di
donne e womini «di terra», molti dei quali
hanno scelto di recuperare coltivazioni
tradizionali, prendendosi cura di terre di
collina o di montagna. Questo il percorso
«gustoso» che offrira la prima edizione di
VALLI in TAVOLA. Lobiettivo di Valli
in Tavola ¢ quello di dare visibilita alle
eccellenze locali e proporre nuove varieti
agricole che stanno gia da anni avendo
risultati significativi, dare modo al coltivatore
di offrire al pubblico nuovi prodotti del
territorio, al fine di migliorare il reddito
aziendale, promuovere presso i ristoratori
locali 'utilizzo di questi prodotti, da tenere
in menit. In sintesi: proporre al pubblico e
ai trasformatori una vetrina completa di
eccellenze locali valorizzando nel contempo
il territorio incentivando il turismo
enogastronomico e culturale.

\\'g /s

- ¥

- YA

VAL TAVOLA

Clere di ~Jan ~Merine

-

_Qr\

VALLI:»TAVOLA

Mostic: mercals dei pmodstls dette Vells
%%mcﬂ/refmwm

Con la collaborazione di:

Consorzio del Formaggio Parmigiano Reggiano
Consorzio Tutela Fungo di Borgotaro
Consorzio Comunalie Parmensi
Confagricoltura Parma
Musei del Cibo di Parma
ProCiv Comunale e Provinciale
Assistenza Pubblica Croce Verde Fornovese
Complesso Bandistico Fornovese
Gruppo Alpini Fornovo
Circolo Forum Novum

Crédit Agricole
Concessionaria Fratelli Lombatti
Del Piano Materiali Edili

Azienda Agricola Monte Chervano
Antonio Pizzaiolo
Luigi Dardani
Bocchi Anselmo
Panificio Cesena

000000000000000000000000000000
INFORMAZIONI

Info generali:
IAT - iatfornovo@gmail.com - tel. 0525.2599
ALDO - aldoseminelli@libero.it - tel. 340.3088882
ELDA - elideparti@gmail.com - tel. 328.0592147

Info e prenotazioni cena e pranzo “Bolliti e Cappelletti”:
Alberto 338.1539333 | Germana 335.5200201 | Aldo 340.3088882

Info convegno “Amo I'Appennino’:
info@bontadellappennino.it
alberto.anelli@bontadellappennino.it | Alberto 338.1539333
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6-7 NOVEMBRE 2021
ForNovo DI TARO - PARMA

Spazio “SAPORE DI..VINO A FORNOVO”
MOSTRA DIFFUSA NEL PAESE

Cena e pranzo al “Foro 2000”
“BOLLITI e CAPPELLETTY”
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SABATO E NOVEMBR!

Dalle 9,00
APERTURA MOSTRA MERCATO

Dalle 10,00
VISITA ALLA FILIERA DEL FRUMENTO;
MOSTRA MACCHINE D’EPOCA;
MOSTRA ANIMALI DI BASSA CORTE E FATTORIA;
SEZIONE MUSEI DEL CIBO: laboratorio cen le scuole
a cura di Roberta Mazzoni;
MOSTRA MICOLOGICA ED ESPOSIZIONE
FRUTTI ANTICHI a cura di Enzo Melegari

Ore 10,00
ESCURSIONE “VALLI IN TAVOLA”
Trekking urbano e campestre a cura di “Al tuo Passo”
(Prenotazione su wwuw.altuopasso.it)

Dalle 15,00
GIOCHI IN PIAZZA con Polisportiva Fornovo Sport;
BALLI COUNTRY ITINERANTI

Dalle 15,00 alle 18,00
CONCERTO CAROVANA MUSIC LIVE in piazza Mercato

Ore 15,30
INAUGURAZIONE VALLI IN TAVOLA

Dalle 16,00
PRESENTAZIONE LIBRI presso Circolo Forum Novum

Sabato 6 Novembre, ore 16,00 (ingresso libero)
Sala Convegni Circolo Forum Novum (Foro 2000)
Presentazione & Dibattito
“PAGINE IN APPENNINO”

Moderatore:
Natallia Nesterava
Interverranno:

Alessia Anelli - Associazione Bonta dell Appennino
Michela Zanetti - Sindaco di Fornovo di Taro
Valentino Straser - Docente e autore
Alessandro Bianchi - Docente e poeta
Maria Ortensia Banzola - Architetto e scrittrice
Giuseppe Turchi - Filosofo e scrittore
Giosué Forleo - Poeta
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Dalle 9,00
APERTURA MOSTRA MERCATO

Ore 9,00
CONVEGNO “AMO L’APPENNINO”, Foro 2000

Dalle 9,30
“DALLA SPIGA AL PANE” - Presso Foro 2000
Trebbiamo il grano, andiamo al mulino, impastiamo e cuociamo il pane.

Dalle 9,30
BALLI COUNTRY ITINERANTI

Dalle 10,00
VISITA ALLA FILIERA DEL FRUMENTO; MOSTRA
MACCHINE D’EPOCA; MOSTRA ANIMALI DI BASSA
CORTE E FATTORIA; MOSTRA MICOLOGICA ED
ESPOSIZIONE FRUTTI ANTICHI a cura di Enzo Melegari

Dalle 15,00 alle 18,00
CONCERTO CAROVANA MUSIC LIVE in piazza Mercato

Ore 15,00
RISTORO CON PRODOTTITIPICI

Ore 15,00
‘IL RACCONTO DEI SAPORI”- Visita animata lungo le vie
prenotazioni IAT Fornovo: 346.9536300

Ore 16 ,00
“VENITE A LAUDARE, PER AMORE CANTARE”
Presso la Pieve di Santa Maria Assunta
Concerto del gruppo vocale “Le Rose e le Viole”

Sabato 6 Novembre - CENA, ore 19,30
Domenica 7 Novembre - PRANZO, ore 13,00

“BOLLITI & CAPPELLETTI”

Il Menu della Festa & della Tradizione
Cappelletti fatti in casa in brodo di cappone nostrano;
Gran bollito con salse nostrane e contorno.
Gusterete il vero cotechino di Alinovi di Collecchio
Con la partecipazione straordinaria della Confraternita
del Bollito Misto di Milano

Presso Sala Civica Forum Novum (Foro 2000)
Obbligatoria la prenotazione:
Alberto 338.1539333 | Germana 335.5200201 | Aldo 340.3088882

Domenica 7 novembre, ore 09,30

Convegno
“‘AMO L’APPENNINO”
Opportunita, difficolta, magie del nostro Appennino
ingresso libero

presso
Sala Convegni Circolo Forum Novum (Foro 2000)
Via G. Di Vittorio, 5 - Fornovo di Taro (Pr)

Moderatore:
GIUSEPPE TURCHI

Interverranno:
ALBERTO ANELLI
Presidente Associazione Bonta dellappennino Aps

MICHELA ZANETTI
Sindaco di Fornovo di Taro

MARIO MARINI
Presidente Confagricoltura, Presidente Musei del Cibo di Parma

FILIPPO ANELLI
Responsabile Provinciale Politiche Sindacali Coldiretti di Parma

EMILIO GUIDETTI & ALESSANDRA RASO
Amministratore Unico e Direttore Generale Montagna 2000 Spa

VALENTINO STRASER
Geologo, docente, autore

GIUSEPPE MANNO
Fondatore del progetto apicolturaurbana.it -
e consulente progetto Barilla “Il Mulino delle Api”

ALESSIO ZANON
Veterinario, esperto di biologia animale, autore

GIANMARIA CUNIAL
Agronomo, imprenditore agricolo

ROBERTO DELLAPINA
Presidente Comunalie Parmensi

LUCIANO SABINI
Presidente del Consorzio del Fungo IGP di Borgotaro

Con il contributo di:

MONTAGNA 2000

Nuova energia al territorio



